


Zelf toevoegen

- 160 g boter

- 2 eieren - N—
- 40 ml melk P = S

Bereidingswijze

- Mix de boter, melk en de eieren tot één geheel

- Voeg de inhoud van de fles toe en mix 5 minuten op de hoogste
stand

- Vet een muffinvorm in en vul voor de helft met beslag

- Bak 30-50 minuten af in een voorverwarmde oven (hetelucht
150°C, elektrisch 160°C, gas 3-4).

Ingrediénten

Muffinmix (tarwebloem, rijsmiddelen E450, E500, zout, ver-
dikkingsmiddel (xanthaangom), aroma), lichte basterdsuiker
(kristalsuiker, invertsuikerstroop, kleurstof karamel (E150a), 12%
witte chocolade chunks (suiker, melkpoeder, cacaopoeder,
sojalecithine, vanille aroma), 6% pure chocolade druppels (suiker,
cacaomassa, cacaoboter, dextrose, emulgator, sojalecithine).
Bevat gluten, lactose, mais en rogge. Kan sporen van andere
allergenen bevatten.

Voedingswaarden per 100 g gereed product

438 kcal (1827 kJ), 29,2 g vet waarvan. 17,3 verzadigd vet, 39,0 g
koolhydraten waarvan 32,5 g suikers, 4,4 g eiwit, 0,4 g
voedingsvezels, 0,2 g zout.

Netto gewicht
400 gram E

Droog bewaren en tenminste houdbaar tot: zie sticker



