BROWNIE

your&zsur prise




Potrzebujesz

- 100ml oleju stonecznikowego
- 2 jajka NN oD
- papier do pieczenia “ N\
- forma do pieczenia

Przygotowanie

- Rozgrzej piekarnik do temperatury 190°C (termoobieg 175°C,
gaz 3-4)

- Wymieszaj zawartos$¢ butelki z jajkami i olejem

- Jesli cukier pozostaje w butelce uzyj wody, zeby go rozpuscié

- Miksuj do uzyskania jednolitej masy

- Wytéz forme papierem do pieczenia

- Wylej gotowa mieszanke do formy

- Piecz przez 25 minut

- Poczekaj, az gotowe brownie ostygnie

Skladniki

Maka pszenna (gluten), biaty i brazowy cukier puder (cukier
granulowany, inwertowany syrop cukrowy, karmel), kakao w
proszku, 10% kawatki ciemnej czekolady (cukier, masa
kakaowa, masto kakaowe, dekstroza, lecytyna sojowa), 8%
kawatki biatej czekolady (cukier, petne i odttuszczone mleko w
proszku (laktoza), masto kakaowe, lecytyna sojowa, naturalny
aromat waniliowy), sol .

Moze zawierac Sladowe ilosci innych alergendw.

Wartosci odzywcze na 100 g produktu kornicowego
1736 kJ / 414,4 kcal, 20,7 g ttuszczu z 4,8 s. ttuszcz,
48,8 g weglowodanoéw 36,1 g cukréw, 6,5 g biatka, 0,6 g soli

Waga netto
390 gramow

Przechowywac¢ w suchym miejscu, data waznosci: na etykiecie.



